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OBJETIVO

Descrever o compromisso da empresa em fornecer produtos seguros para a industria de alimentos de acordo com as
especificacdes acordadas do cliente e a legislagcao vigente. A Air Products fornece gases comprimidos e liquefeitos
para a industria de alimentos. Esta politica de seguranca de alimentos se aplica apenas a produtos fabricados em
locais incluidos no escopo da certificagdo FSSC/ISO 22000.

PRINCIPIOS GERAIS

A Air Products estd comprometida em atender as necessidades de nossos clientes e aos requisitos estatutarios e
regulamentares relevantes para a segurancga de alimentos.

Estamos empenhados na melhoria continua do sistema de gestdo da seguranca de alimentos e, ao fazé-lo,
garantimos que os nossos funcionarios desenvolvam as aptiddoes e competéncias necessarias para desempenhar as
suas fungbes de monitorizagdo dos processos de conformidade da segurancga de alimentos.

Definimos, revisamos e monitoramos regularmente as metas e objetivos mensuraveis relacionados a seguranca de
alimentos para garantir que os processos do sistema de gestao da segurancga dos alimentos sejam eficazes e
melhorados.

A comunicagdo dos requisitos do sistema de gestdo de seguranca dos alimentos e outras informacGes relativas a eles
devem incluir, mas ndo se limitam, a todos os funcionarios relevantes e partes interessadas internas e externas.

Implementamos, mantemos e atualizamos Programas de Pré-requisitos (PPR) para facilitar e controlar a
probabilidade de introducdo de quaisquer contaminantes ou riscos a seguranca de alimentos em nossos produtos,
processos e ambiente de trabalho.

Implementamos e mantemos um sistema de gestdo de seguranga de alimentos que atende as nossas necessidades
de negédcios e requisitos FSSC/ISO 22000 e realizamos analises regulares com base em riscos para determinar e
priorizar oportunidades de melhoria.

Estabelecemos e mantemos uma cultura de seguranga de seguranca de alimentos em toda a fabricagado e
fornecimento de produtos para a indUstria de alimentos.

ADMINISTRAGCAO

O Lider da Equipe de Seguranga de Alimentos tem a responsabilidade funcional de estabelecer e implementar todos os
elementos do sistema de gestdo da seguranga de alimentos, bem como gerenciar e organizar a equipe de seguranca de
alimentos em relagdo ao seu trabalho, treinamento e competéncias. O Lider da Equipe de Seguranga de Alimentos
nomeado também manterd, atualizarad e reportara a alta administragdo sobre a eficacia e adequagdo do sistema de
gestdo da seguranca de alimentos.

A Equipe de Seguranca de Alimentos inclui representantes com conhecimento multidisciplinar e experiéncia nas areas
de produtos, processos, equipamentos e distribuicdo. A Equipe de Segurancga de Alimentos tem o conhecimento e
experiéncia relevantes para identificar e tratar os riscos que podem ocorrer durante a fabricacdo e distribuigdo de
gases alimentares.

Todos os funcionarios devem estar cientes e desempenhar sua fungdo a fim de alcangar nossos objetivos de seguranca
de alimentos.
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